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MENÚ I · COMIDA DE NAVIDAD

· · ·

Aperitivos

Tabla de Surtidos Ibéricos con Regañá

Ensalada Mezclum de Jamón de Pato, Frutas 

Silvestres y Mostaza Dijon

Carpaccio de Bacalao con Ralladura de 

Tomate Asurcado y Huevas de Trucha

Langostinos Salteados al Wok con Teriyaki y 

Chili Dulce

· · ·

Plato principal

Elige una opción

Opción 1: Solomillo Ibérico Hojaldrado con 

Reducción de Dátiles y PX

Opción 2: Lomo de Lubina con Salsa Francesa 

al Eneldo y Almejas

Postre

Dúo de Chocolate y Turrón

Bandeja de Dulces Navideños

Precio por persona: 40 €

MENÚ II · COMIDA DE NAVIDAD

· · ·

Aperitivos

Tabla de Jamón Ibérico de Bellota y Queso 

Semicurado

Medallón de Foie Daniya con Mermelada de 

Higos

Transparencia de Vieira y Caviar de Gamba

Burrata al Pesto Rojo y Tomate Seco con 

AOVE (Individual)

· · ·

Plato principal

Elige una opción

Opción 1: Entrecot de Lomo Alto con Salsa de 

Hongos y Estragón

Opción 2: Lomo de Corvina con Gulas al Ajillo 

y Gambitas

Postre

Terciopelo de Chocolate

Bandeja de Dulces Navideños

Precio por persona: 45 €

MENÚ III · COMIDA DE NAVIDAD

· · ·

Aperitivos

Nuestra Colección de Quesos Gourmet

Lámina de Pan Crujiente con Lascas de Magret 

de Pato y Coulis de Cítricos

Salmón Ahumado Relleno al Estilo 

Mediterráneo con Perlas de Fruta de la Pasión

Gamba Blanca Fresca Cocida con Coulis de 

Limón

· · ·

Individual

Crema de Bogavante y Perlas de Soja

Sorbete de Yuzu

· · ·

Plato Principal

Pluma Ibérica Braseada con Demi-glacé de 

Cereza y Calabaza Asada

· · ·Postre

Tentación de Pistacho

Bandeja de Dulces Navideños

Precio por persona: 50 €

BODEGA · COMÚN A LOS TRES MENÚS
Vino Blanco D.O. Rueda

Vino Tinto D.O. Alicante

Refrescos

• Cerveza     • Agua


